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Klaus Christian Reiter

Bethmannchen und Pfaffenhiitchen
Backen und Kochen mit Schwester Bothilde
Band 1, 312 Seiten

2. Auflage, broschiert

ca. 120 x 180 mm

ISBN 3-932177-11-8

9,80 € inkl. 7% MwSt.

Klaus Christian Reiter

Kapuzinerstrudel und Kartauserkl6Be
Backen und Kochen mit Schwester Bothilde
Band 2, 312 Seiten

2. Auflage, broschiert

ca. 120 x 180 mm

ISBN 3-932177-12-6

9,80 € inkl. 7% MwsSt.

Klaus Christian Reiter

Engelsaugen und Freudentranen

Backen und Kochen mit Schwester Bothilde
Band 3, 312 Seiten

2. Auflage, broschiert

ca. 120 x 180 mm

ISBN 3-932177-13-4

9,80 € inkl. 7% MwSt.

Klaus Christian Reiter

Seelentroster und Paradiesapfel

Backen und Kochen mit Schwester Bothilde
Band 4, 312 Seiten

2. Auflage, broschiert

ca. 120 x 180 mm

ISBN 3-932177-14-2

9,80 € inkl. 7% MwsSt.

Klaus Christian Reiter
Engelsaugen und
Freudentrinen
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'‘Bethmannchen und Pfaffenhitchen' widmet sich den Schwer-
punkten Platzchen, Torten, Kuchen und Kleingeback sowie Mehl-
und Fastenspeisen. Die Zutaten werden ausfiihrlich aufgelistet
und die Zubereitung anschaulich erlautert. Eine Einflhrung in die
verschiedenen Teigarten und Glasuren mit vielen Tips zu Weih-
nachts- und Schaumgeback, zu Makronenplatzchen sowie u.a.
zu den richtigen Geraten und Formen geht den Rezepten voran.
Mehrere Fototafeln zeigen Beispiele von Schwester Bothildes
Back- und Kochkunst.

'Kapuzinerstrudel und Kartduserkl63e' beschaftigt sich schwer-
punktmafig mit Suppen, Fleischgerichten von Schwein, Kalb und
Rind, mit Wild und Geflugel, Eintépfen und Auflaufen sowie Kar-
toffelgerichten. Aber auch Kuchen, Kleingeback, Torten und
Platzchen finden Berucksichtigung. Die Zutaten werden ausfuhr-
lich aufgelistet und die Zubereitung anschaulich erlautert. Zu Be-
ginn empfangt den Leser ein kleiner Exkurs u.a. zum Thema
Kase, Pilze und Krauter in der Kliche.

'Engelsaugen und Freudentranen' prasentiert viele weitere Re-
zepte zu Platzchen, Torten, Kuchen und Kleingeback, Mehl- und
Fastenspeisen sowie zu leckeren SuiRspeisen und Desserts. Die
Zutaten werden ausfuhrlich aufgelistet und die Zubereitung an-
schaulich erlautert. Eine Einflihrung in die verschiedenen Teig-
arten und Glasuren mit vielen Tips zu Weihnachts- und Schaum-
geback, zu Makronenplatzchen sowie u.a. zu den richtigen Gera-
ten und Formen geht den Rezepten voran. Mehrere Fototafeln
zeigen Beispiele von Schwester Bothildes Back- und Kochkunst.

'Seelentroster und Paradiesapfel' setzt Schwerpunkte zu Platz-
chen, Torten, Kuchen und Kleingeback, SiulRspeisen und Des-
serts sowie zu Konfekt und Pralinen. Die Zutaten werden ausfihr-
lich aufgelistet und die Zubereitung anschaulich erlautert. Eine
Einfihrung in die verschiedenen Teigarten und Glasuren mit
vielen Tips zu Weihnachts- und Schaumgeback, zu Makronen-
platzchen sowie u.a. zu den richtigen Geraten und Formen geht
den Rezepten voran. Mehrere Fototafeln zeigen Beispiele von
Schwester Bothildes Back- und Kochkunst.
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